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Gaststdatte zum Doktorshof

Foto: Fritz Hensel, Fotokreis d. AG
Im Zentrum unseres alten Mogeldorf hat sich in den letzten Jahren vieles ver-
dndert. So manches alte Haus hat einem grofen modernen Wohn- und Geschifts-
haus Platz gemacht. Nur noch wenige alte Fachwerkhduser sind von dem alten
Mogeldorf iibrig geblieben. So auch das Haus Mdgeldorfer Hauptstir. 47 (alie
Hs.-Nr. 10), die ,Gaststdtte zum Doktorshof”, aus deren Fenstern man die jlingsten
Veranderungen besonders gut feststellen kann. Vielleicht ist auch ihr Giebel mit
seinem schonen Fachwerk, der seit dem Strafenumbau 1960 noch zierlicher und
schoner wirkt, bald nur noch eine Erinnerung.
Nach der Hausergeschichte von Leo Beyer war das Anwesen urspringlich Branden-
burgischer Besitz. Er gehorte zu den wenigen, die durch Jahrhunderte der NUrn-
berger Herrschaft widerstanden und deswegen auch in die Ansbacher Gilterbe-
schreibung eingingen. Bis 1769 besaB Konrad Friedrich das Anwesen, der es an den
Metzgermeister Schneider verkaufte. Anstelle der bis dahin betriebenen Brannt-
weinbrennerei wurde eine Metzgerei eingerichtet.
Am 8. 10. 1824 wurde das seit 1808 von der Witwe Schneider verwaltete Metzgerei-
anwesen von dem Metzger Moritz Stiegler iibernommen. Stiegler entstammte einem
alten Bauerngeschlecht aus Kirchensittenbach, wanderte nach Mogeldorf, arbeitete
als Metzger bei der Witwe Schneider und heiratete deren Tochter.
Im Jahre 1860 ibergab Moritz Stiegler seinem Sohn Johann Stiegler und seiner
Verlobten Maria Holler das Anwesen und einen Teil des Grundbesitzes. Nach dem
Tode seiner Frau Ubernahm Johann Stiegler das Anwesen 1864 in Alleinbesitz.
Stiegler wandte sich mehr und mehr dem Getreide-, vor allem dem Hopfenhandel
zu. 1887 wurde Stiegler zum Mogeldorfer Blirgermeister gewiéhlt und versah dieses
Amt mit groBem Geschick bis zur Eingemeindung Mogeldorfs nach Nilrnberg
(31. 12. 1898). Er war Mitbegriinder des alten Moégeldorfer Geschichtsvereins und
eifriges Mitglied bis zu seinem Tode (1907).
Mit Brief vom 7. 7. 1874 wurde das Anwesen von dem Schlosser Johann Georg
OBberger ibernommen. Dieser richtete eine Gastwirtschaft ein. Die Melzgerei
wurde nur noch als Hausmetzgerei fiir die Wirtschaft betrieben. Diese Gastwirt-
schaft brachte es zu hohem Ansehen. Mit ihren gut eingerichteten Gastrdumen war
sie Stammlokal zahlreicher Vereine und Stammtischgesellschaften, zum Teil auch
aus Nurnberg. Der alte Mogeldorfer Geschichtsverein unter Prof. Hammer, Dr.
SpieB und Biirgermeister Stiegler tagte hier. Die dreistockige Linde, das Wahr-
zeichen Mogeldorfs, gemalt von Kunstmaler Blab, nahm um 1890 die ganze West-
wand des Nebenzimmers ein. Darunter stand der Spruch: ,Dreifach ist des Baumes
Zier, dreifach hell macht unser Bier”. In diese Zeit fallt auch die Benennung der
Gaststitte nach dem benachbarten DoktorschloB.
Nach dem Tode Johann Georg OBbergers (28. 10. 1892) wurde die Gastwirtschaft
zundchst von dessen Tochter Elisabeth weitergefithrt. Nach ihrem Ableben fiel das
Frbe der Mutter Johanna Rosine OBberger zu. 1900 {ibernahm deren Sohn Johann
OBberger mit seiner Ehefrau die Wirtschaft, die nach seinem Tode 1911 seiner
Schwester Kunigunde Arnsberger, geb. Ofberger zufiel. Heute ist die Gaststédite im
Besitz des Brauhauses Nurnbexg. - He.
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Meine Erinnerungen an den Schmausenbuck

Als einziges Kind der Familie Fickenscher-Keilholz wuchs ich auf dem Schmausen-
buck auf und viele Mogeldorfer kannten mich als das ,Annele vom Schmausenbudc®.
Meine Urgrofeltern Keilholz — so wurde mir erzdhlt — bekamen den Schmausen-
budc um 1835 fiir ridkstandigen Arbeitslohn von 500 Gulden von dem Vorbesitzer
Kramer-Klett {ibereignet. Sie begannen den einstigen Vogelherd mit ‘Wirtschafts-
betrieb auszubauen.

Wie oft stand ich als kleines Madchen vor einem Bild, das im Gastzimmer hing. Es
machte auf mich tiefen Eindruck, denn da war ein méchtiger Engel mit einem
groBen Schwert zu sehen, der dieses Schwert iiber ein dngstlich fliehendes Ehepaar
schwang, welches — so wurde mir gesagt - - das Ehepaar Kramer war, das wegen
- Zahlungsschwierigkeiten den Schmausenbuck verlassen muBte. Tiefes Mitleid mit
den Armen bewegie meine kindliche Seele!

Mein GroBvater Konrad Fickenscher, ehemals junger Lehrer in Mdgeldorf, heiratete
meine GroBmutter, eine geborene Keilholz, damals 17 Jahre alt und eine Schiilerin
von ihm. Beide zusammen brachten die Schmausenbuckgaststitte zu grofem Auf-
schwung. Sie bauten in den Jahren nach 1870 die vier groBen Hauser auf mit 75
Fremdenzimmern, Silen und Gastzimmern, mit Stallungen und Scheunen und mach-
ten den Schmausenbuck zu einem Luftkurort, wo die Nirnberger Biirger gerne zur
Sommerirische weilten.

Aber nidht nur sie kannten und liebten den Buck, auch Firstlichkeiten und Konige
suchten ihn auf, und auch der groBe italienische Singer Caruso war hier zu Gast.
Bei solchen Gelegenheiten nahm die GroBmutter ihr bestes Geschirr und Kaffee-
zeug aus dem Glasschrank, um ihre Giste gebithrend zu bewirten. Noch heute
zeige ich mit groBer Freude meinen Gdsten das schine Geschirr, das auf mich
iiberkommen ist, und an dem so viele Erinnerungen hdngen.

Da ein groBes Stick des heutigen Tiergartengeldndes (damals noch Wald) und
Wiesen und Wilder den Schmausenbuck entlang vom ehemaligen Zerzabelshofer
Kirchen- und Schulweg ab (heute SiedlerstraBe) bis hinaus zum Blechernen Haub-
lein (heute Rehhof) zum Besitz gehorten, gab es stets viel Arbeit auch in der Land-
wirtschaft. Und da gingen viele Mégeldérfer als Helfer bei uns ein und aus. Aber
auch bei Veranstaltungen wie den grofien Turn- und Gesangsvereinsfesten im
. sogenanten Tal, dem heutigen Geldnde vor dem Raubtierhaus des Tiergartens mit
seiner herrlichen Felskulisse, oder sei es bei Festlichkeiten in der Gaststdtte selbst,
immer waren wir auf die Hilfe des Dorfes angewiesen. So erinnere ich mich an den
alten Bittner, der die Wege am und um den Schmausenbuds instendhielt. Er werkte
von frith bis spat, bis alle Wege blitzblank waren. Und wenn er abends ein Schin-
kenbein mit nach Hause nehmen konnte, war ihm und uns geholfen.

Es gab einige ganz besonders schonme Spazierwege, so den Dietzengang, nach
Kommerzienrat Dietz benannt (KolonialwarengroBhéndler, heutige Firma Badkdie),
oder den herrlichen Weg tiiber den Felsensturz zum Wasserwerk mit der schénen
Aussicht, oder den Weg ibers Tal zur Buchenklinge, wo schon zu Diirers Zeiten
gefeiert wurde, und den Weg zum Aussichtsturm, wo eine alte Mogeldorferin und
Freundin meiner Grobmutter, Frau Rebhan, ihres Amtes waltete und den Besuchem
die Billets und schéne Andenken verkaufte.
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Da ein Gutsbetrieb wie schon erwédhnt mit Wald und Feld und Wiesen zum Schmau-
senbuck gehdorte, gabs Kiihe und Pferde und eben alles, was zu einem Gutshof ge-
hérte. Die frische Kuhmilch aus dem Schmausenbuckstall war vielbegehrt!

An schénen Tagen kamen per Fiaker oder Chaise die Niirnberger angefahren zum
Kaffee, zu frischer Milch oder sonstigen kulinarischen Geniissen, daB oft der Platz
im Gutshof nicht ausreichte, um alle Fahrzeuge zu fassen. In drei groBen Silen
fanden sehr viele Feste statt. So erinnerte ichmich an herrliche Studenten-und Korps-
philisterfeste, wobei das ganze Geldnde prichtig illuminiert war, was mir ganz
besonders gefiel.

So herrschie im Zusammenspiel all dieser Begebenheiten ein reges Leben auf dem
Schmausenbuck jahrzehntelang.

Meine Familie verkaufte den Besitz 1914 an ein Konsortium von 10 Personen.

Zwei Weltkriege gingen unterdessen iiber den Schmausenbuck hinweg und ich -
mochte schlielen, einerseits mit dem schmerzlichen Gedenken an die Zerstérung
der Schmausenbuckgaststiatte durch die Kriegseinwirkung des 2. Weltkrieges, an-
dererseits mit frohem Ausblidk, zu dem das heutige Baugeschehen am Schmausen-
budk berechtigt. Mdge ihm wieder eine Glanzpericde im neuen Gewande beschie-
den sein! Annie Eckert, geb. Fickenscher

Fleisch und eine Frage lhres Vertrauens.
Wurst Unsere Wurstwaren aus eigener Herstellung, tagl. frisch

Téaglich ab 15 Uhr
frisch gebackenen Fleischkase.

Neu fur die eilige Kiche:
-ROSTI" die Wurst fiur alle Zwecke. Gebraten, gegrillt,
warm oder kalt, immer gut.

Zwischen 9 u. 10 Uhr auf Wunsch Lieferung frei Haus.

Drei Generationen Qualitét -
Drei Generationen Vertrauen

Metzgerei Georg Gottschalk
Maogeldorfer HauptstraBe 10 Telefon 57 1246

Textilwaren fur die ganze Familie
sowie Frottierwaren, Tisch & Haushaltwésche
Wolle & Handarbeitsstoffe

finden Sie in reicher Auswahl bei

Babette Dressel

Textilwaren
Maogeldorfer Hauptstr. 34 - Telefon 57 1483
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